
An authentic Italian Chianti 
Classico and an exquisite 
expression of Sangiovese.

Fast facts:

• Region: Chianti Classico (Tuscany)

• Grapes: 85% Sangiovese and 15% 
blend of Merlot and Cabernet 
Sauvignon

• Style: Cherries and plums framed by 
vanilla notes with a long, dry finish.

• Production: Aged in a mix of both 
new and used oak barrels of various 
sizes for 24 months.

• Pairing: Perfect with robust dishes 
like barbeque and grilled meats.  
Also excellent with mushroom or 
cheese dishes.

BTG: $_____          Bottle: $_____
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Describing the wine:

• Complex aromas of red cherries and 
plums. The palate unfolds with 
berry fruits and licorice framed by 
light toast notes of oak and finishes 
with a firm structure.

• This wine is from a single vineyard 
called Salcetino and is located in the 
Greve sub‐region of Chianti Classico.  

• Organically grown: we only use 
organic products in the vineyards to 
ensure the well‐being of our 
environment.  The details make the 
difference.
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